MENU AVRIL 2025

Dates lundi 31 mars 2025 SIQO Allergenes |Dates mardi 1 avril 2025 SIQO Allergenes |Dates jeudi 3 avril 2025 SIQO Allergenes |Dates vendredi 4 avril 2025 SIQO Allergenes
C1 Salade verte en vinaigrette HVE |SU[ M C1 Betterave crue aux des de féta BIO- LA[SU[ M C1 Chou rouge au des de comté BIO- SU| M |LA C1 Celeris rémoulade HVE cC|su|M|O
9 AOC/AOP 9 AOC/AOP
Cc2 Raclette LA Cc2 Curry de pois chiche aux légumes Cc2 Aiguillette de volaille en sauce FI{_:ESL C Cc2 Chili sin carne
Cc3 Pommes de terre HVE Cc3 Riz Cc3 PGélée de Iégume maison HVE Cc3 Haricots rouge et carotte HVE
Cc4 Compote BIO Cc4 BIO LA Cc4 Brownies chocolat maison G|O|LA Cc4 BIO LA
Dates lundi 7 avril 2025 SIQO Allergenes | Dates mardi 8 avril 2025 SIQO Allergenes |Dates jeudi 10 avril 2025 SIQO Allergenes | Dates vendredi 11 avril 2025 SIQO Allergenes
C1 | Moussaka de courgette au tofu BIO g LA c1 Pizza au 4 fromages Al 6 c1 | Tomateau ‘é';;l'iirfr:iz'sam'q“e et BIO  [su|lm c1 Surimi Mayonnaise plo]su
c2 en vinaigrette BIO SU|M c2 Pavé de saumon a I' oseille PECHE P |LA c2 Tajine de légume végétarien C c2 Roti de veau au jus Label G
9 DURABLE ) 9 9 ) Rouge
C3 St Marcelin AOC/AOP|LA C3 Haricot vert BIO LA C3 Semoule aux pois chiche G C3 Gratin de pate a | 'emmental AO?:I/OA-OP LA| G
C4 [Feuilletée a la confiture maison LA| G eZ3 BIO ca BIO LA oZ3 BIO
Dates lundi 14 avril 2025 SIQO Allergenes |Dates mardi 15 avril 2025 SIQO Allergenes |Dates jeudi 17 avril 2025 SIQO Allergenes |Dates vendredi 18 avril 2025 SIQO Allergenes
C1 Carottes rapées en vinaigrette BIO SU| M C1 Concombre a | huile d 'olive BIO C1 Crépe au fromage LA[O| G C1 Jambon blanc cornichon
N . Label . . Label . ) PECHE
Cc2 Omelette sauce fromageére LA| O Cc2 Boeuf bourguignon Rouge SUlG|C Cc2 Pilon de poulet mariné Rouge Cc2 Dos de cabillaud sauce au citron DURABLE P [LA
C3 Blé BIO G C3 Boulgour BIO G Cc3 Ratatouille maison C3 Purée de carotte BIO LA
ca Créme dessert & la vanille LA ca BIO (LA ca BIO cq | Gateau de semoule au caramel | 6
maison et chocolat de Paque
Information allergé (selon regl 1t CE 1169/2011 dit « INCO ») .o ' . . T s
les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : SIQO: Signe d'Identification de I'Origine et de la Qualité
A = Arachides SU = Anhydride sulfureux
SE = Sésame LA = Lait/produit laitier Label Rouge IGP HVE
P = Poissons C = Céleri Py
MO = Mollusques CR = Crustacés AOC/AQOP @ PECHE DURABLE BIO
M = Moutarde SO = Soja
G = Gluten F = Fruit & coque L'ensemble des viandes sont nées,élevées et abbatu en Frange.
LU = Lupin 0 = Eufs Agneau nées,élevées et abbatu en Espagne




